
MENU

CONTRADA PORTA VECCHIA

SEGUICI SU:

Una corte rinascimentale, sale in pietra, 
travi a vista per te. 

SOGNI UN EVENTO UNICO? 
Palazzo Mimmi è disponibile tutto l'anno.

Scopri come su 
www.contradaportavecchia.it

oppure chiama +39 379 375 3494

La Taverna di Porta Vecchia predilige l�utilizzo di prodotti 
del territorio e a chilometro zero:  

[1]Az. Agr. Andrea Pasqua, [2] Az. Agr. Samuele Crispo, 
[3] Az. Agr. Le Due Terre di Lorenzo Camilli, 

[4] Az. Agr. Terre Lincee di Luca Leonardi,
[5] Norcineria Luchetti di Matteo Luchetti 

I piatti con accanto il logo sono 100% vegetali e senza 
lattosio ideati e realizzati dallo chef Emanuele Rengo.

I prodotti contrassegnati con [*] sono invece surgelati.

dal 2000
Cucina tradizionale, 

location storica in Umbria 
e 26 anni di storia insieme



Avventore    Serviti da: Tavolo:

ANTIPASTI

Barbazza alla Federico Cesi con Pizza .........6,00� ___
Tagliere dell�Accademia ............................ 10,00� ___
pizza, prosciutto, capocollo, salame toscano, salsiccia secca, 
humus di ceci [2], pizza con patè di fegato, pizza con barbazza, 
bruschetta al pomodoro

Tagliere di Formaggi[1] con Pizza .................. 8,00� ___
pecorino stagionato, pecorino semistagionato, ricotta, 
spalmabile, primo sale, marmellate e miele[4]

Poker di Bruschette ....................................6,00� ___
pomodoro, zucchine[3] trifolate e menta, spalmabile con 
cipolla caramellata, burro e alici del Cantabrico

Coratella d�Agnello con Pizza ...................... 6,50� ___
Ovo contrafacte     ..................................... 8,00� ___
ARANCINO DI RISO ALLO ZAFFERANO 
CON SALSA �SCACIATA� E PORCINI
riso originario, zafferano, grattugiato vegetale,
panna vegetale, polvere di porcini

PRIMI PIATTI

Pasta della Serva  ....................................... 7,00� ___
maltagliati con pomodoro, salsiccia, fagioli, pancetta

Picchiarelli alla Isabella Salviati .................... 6,50� ___
pasta al sugo di pomodoro piccante

Bis di primi ............................................... 8,00� ___
Picchiarelli e Pasta della Serva

Tagliatelle al Ragù bianco di Cinghiale.......... 9,00� ___
(NON IL SABATO)

Bavette alla Olimpia Orsini .......................... 9,00� ___
(SOLO IL SABATO) linguine mantecate con 
speck in uno scrigno di prosciutto

Gnocchi al Castrato .................................... 9,00� ___
(SOLO IL GIOVEDÌ)

Involtello di Bieta con Roveja 
al sugo di erbe odorose      ...................... 10,00� ___
bieta, roveja di Acquasparta[2], patata, pangrattato 
senza glutine, pomodoro, erbe aromatiche

SECONDI E CONTORNI

Punte di petto di Vitella[5] con Pizza ............. 7,50� ___
Castrato di Agnello con Pizza ...................... 9,50� ___
Costata Principesca con Patate arrosto ........ 14,00� ___
Piccione di Porta Vecchia con Patate ...........12,00� ___
mezzo piccione ripieno con pane raffermo, rigagli, 
salsiccia, uova, pecorino

Arrosto misto con Pizza .............................12,00� ___
punta [5], castrato, salsiccia [5]

Piatto Rinascimentale .................................12,00� ___
riproposizione di ricette rinascimentali rivisitate dalla Lady Chef Luciana

Pizza con Prosciutto ...................................5,00� ___
Pizza con Formaggio ..................................5,00� ___
Pizza con Prosciutto e Formaggio ................6,00� ___
Pizza con Salsicce[5], Cicoria[*] e Patate[3] ...... 7,00� ___
Pizza bianca .............................................. 1,00� ___
Cicoria[*] e Patate[3] .....................................4,00� ___
Patate arrosto ............................................. 3,00� ___

DOLCI

Tiramisù del Vinz .......................................5,00� ___
Chantilly ai Frutti di bosco del Vinz ..............5,00� ___
Torta Ricotta[1] e Limone del Vinz ..................5,00� ___
Torta alla maniera antica     .......................... 7,00� ___
farina, zucchero, burro vegetale, mele, uvetta, bevanda vegetale, 
panna vegetale, amido di mais, cannella

Pizza con Nutella ....................................... 3.50� ___

VINI E BEVANDE

Vini in brocca
Grechetto di Todi (1 l)  ...............................6,00� ___
CANTINA MORETTINI

Grechetto di Todi (0,5 l) ............................. 3,50� ___
CANTINA MORETTINI

Rosso di Montefalco (1 l) ............................6,00� ___
CANTINA LA VENERANDA 

Rosso di Montefalco (0,5 l) ......................... 3,50� ___
CANTINA LA VENERANDA 

Vini in bottiglia
Bianco Umbria Ripabianca......................... 10,00� ___
CANTINA LE CRETE 

Greghetto ................................................13,00� ___
CANTINA DI FILIPPO 

Montefalco Bianco ................................... 20,00� ___
CANTINA SCACCIADIAVOLI

Rosso Umbria Poggiojago ......................... 10,00� ___
CANTINA LE CRETE 

Ciliegiolo di Narni  ................................... 17,00� ___
CANTINA SANDONNA

Montefalco Rosso .................................... 20,00� ___
CANTINA SCACCIADIAVOLI 

Birre
Birra alla spina 0,2 l) .................................. 3,00� ___
Birra alla spina (0,4 l) .................................4,00� ___
Birra alla spina (1,0 l) ................................. 8,00� ___

Altre bevande
Coca Cola alla spina (0,2 l) ......................... 2,50� ___
Coca Cola alla spina (0,4 l) ........................ 3,50� ___
Coca Cola alla spina (1,0 l) ......................... 7,00� ___
Acqua minerale naturale o frizzante ............. 1,00� ___

Vino da dessert Dulcis ................................ 2,00� ___
CANTINA LUNGAROTTI

Caffè ........................................................ 1,00� ___

Coperto ................................................... 1,00� ___

MENU BAMBINI ...................................... 12,00 ___
Porzione ridotta di: Picchiarelli non piccanti, Pizza con 
Prosciutto, Patate arrosto, Pizza con Nutella

Q.TÀ Q.TÀ

Q.TÀ

Q.TÀ

Q.TÀ

Q.TÀ

Q.TÀ

Q.TÀ


